
 

 

TERRACE TERRACE TERRACE TERRACE     

DINING ROOMDINING ROOMDINING ROOMDINING ROOM     

The Crowne Plaza culinary brigade is proud to offer a menu using the freshest products available while supporting our local 

farmers in order to present a menu based on classic culinary flavors with a modern twist.     

Our Daily Favorites 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chef’s Choices 

 
Italian Sausage with Bocconcini 

Wild mushrooms, roasted tomato broth, bocconcini cheese, and farfalle pasta 
$16 

Fillet of Atlantic Salmon  
Warm asparagus and grape tomato salad, butternut squash ravioli and shitake mushroom broth 

$19 

Cajun Crusted Chicken 
Steamed potatoes, feta cheese, calamata olives and smoked tomato vinaigrette 

$17 
 

The Deli  
We are pleased to offer your choice of side green salad, soup of the day, or French fries with each deli offering. 

 

Grilled Vegetable Wrap 
Grilled eggplant with peppers, zucchini and guacamole mayonnaise in a sun dried tomato tortilla 

$9 
 

Monte Cristo 
Egg dipped bread with roasted turkey breast, honey ham, gruyere cheese and cranberry chipotle relish 

$12 
 

Executive Club  
Smoked bacon, grilled chicken breast, lettuce and tomatoes 

Half $10  Full $12 
 

Lobster Baguette 
Fresh poached lobster, crisp pancetta, lettuce and tomato on baguette 

$16 
 

The Rueben Sandwich 
 Thin shaved smoked meat, sauerkraut, Swiss cheese and Russian dressing on marble rye  

$11 
  

The Crowne Hamburger 
6 oz AAA burger, aged cheddar cheese and green tomato chutney 

$10 
 

Please ask your server about our creative sandwich of the day.    

 

 

 

 

 

The Chef's Kettle 
The Chef’s own soup of the day creation 

$5 
 

 Maritime Seafood Chowder 
Baby scallops, shrimp, clams, haddock, smoked bacon, 

and local potatoes  
$7 
 

Trio of Cheese Bruschetta 
Vine ripened tomatoes, chiffonade of basil, parmesan, 

goat and asiago cheese on focaccia  
$9 

 

 
 

Lemongrass Poached Jumbo Shrimp 
Curried yogurt dipping sauce and horseradish frites 

$13 

 

Deconstructed Caesar 
Baby romaine, crisp pancetta, focaccia spear, anchovy 

and olive oil emulsion 
$9 

Classic Greek Salad 
Cucumbers, tomatoes, calamata olives, feta cheese, and 

our oregano-red wine vinaigrette 
$8 

If you have any dietary restrictions, please 

consult with your server. 
 A 15 % gratuity may be added to groups 

of 8 or more. 

LUNCH MENU 



 

 

Salle à mange Salle à mange Salle à mange Salle à mange     
TERRACE TERRACE TERRACE TERRACE      

 La brigade culinaire du Crowne Plaza est fière de soutenir les agriculteurs locaux en offrant un menu composé des produits les                                                                                  

plus frais concoctés en plats aux saveurs classiques relevés de nuances contemporaines. 

   Nos plats les plus populaires 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Choix du chef 

 
Saucisses italiennes et bocconcini 

Champignons sauvages, bouillon de tomates grillées, bocconcini et farfalle (pâtes) 
16$ 

Filet de saumon de l’Atlantique  
Salade d’asperges tièdes et de tomates raisin, ravioli à la courge musquée et bouillon de shitake 

19$ 

Poulet en croûte cajun 
Pommes de terre cuites à la vapeur, féta, olives de Kalamata et vinaigrette de tomates fumées 

17$ 
 

Charcuterie 
Nous avons le plaisir d’accompagner chaque plat de charcuterie d’une salade verte, d’une soupe du jour ou de frites, au choix. 

 

Roulé aux légumes grillés 
Aubergine grillée, poivrons, courgettes et mayonnaise quacamole en tortilla aux tomates séchées au soleol 

9$ 
 

Monte Cristo 
Pain trempé dans l’oeuf garni de poitrine de dinde rôtie, jambon au miel, gruyère et relish de chipotle et canneberges 

12$ 
 

Club haut de gamme 
Bacon, poitrine de poulet grillé, laitue et tomates 

12$   Demi 10$  
 

Baguette au homard 
Baguette garnie de homard frais poché,  pancetta croustillante,  laitue et tomates 

16$ 
 

Sandwich Rueben 
 Pain de seigle marbré garni de copeaux de boeuf fumé,  choucroute,  suisse, vinaigrette russe 

11$ 
  

Le burger du Crowne 
Boulette de boeuf AAA grillée (6 oz ), cheddar vielli et chutney aux tomates vertes 

10$ 
 

Renseignez-vous sur le sandwich-création du jour! 

 

 

 

 

 

La marmite du chef 
Soupe du jour, une création du chef 

5$ 
 

 Chaudrée de l’Atlantique 
Petits pétoncles, crevettes, palourdes, aiglefin, bacon et 

pomme de terre 
7$ 
 

Bruschetta aux trios fromages 
Focaccia garni de tomates mûries sur la vigne, chiffonade 

de basilic et fromages (chèvre, parmesan, asiago) 
9$ 

 
 

Crevettes géantes pochées à la citronnelle 
Trempette de yogourt au cari et raifort frais en frites 

13$ 

 

César nouveau genre 
Jeune romaine, pancetta croustillante, pointe de focaccia, 

anchois et émulsion d’huile d’olive 
9$ 

Salada grecque classique 
Concombres, tomates, olives de Kalamata, féta et  

vinaigrette maison à l’origan et au vin rouge 
8$ 

Si vouls avez des restrictions alimentaires, 

veuillez en aviser votre serveur. 
Un pourboire de 15 % pourrait être ajouté 

les groupes de 8 personnes et plus. 

MENU DU MIDI 


